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[bookmark: OLE_LINK3]Сахара и натуральные подсластители (полиолы) присутствуют в продуктах питания и средствах гигиены и являются неотъемлемой частью жизни любого человека. Однако чрезмерное их потребление может оказывать негативное воздействие на состояние здоровья. Поэтому весьма важно контролировать содержание сахарозаменителей в напитках и продуктах питания. Следовательно, крайне актуальной задачей является поиск эффективных способов экспрессного определения веществ данных классов, в том числе в многокомпонентных смесях, в продуктах потребления. 
В современном мире наиболее распространённым методом разделения смесей углеводов или полиолов является гидрофильная хроматография (ГИХ), демонстрирующая исключительную селективность к сильно полярным аналитам. Однако для данной задачи также перспективен метод ионной хроматографии (ИХ), обладающий перед ГИХ сравнительным преимуществом – отсутствием необходимости использования органических растворителей (ацетонитрил, метанол) в составе элюентов, что, бесспорно, зарекомендовало его как высокоэкологичный метод. Помимо того, разделение аналитов в режиме ИХ позволяет совмещать условия анализа с электрохимическим детектированием, что обеспечивает крайне высокую чувствительность анализа.
Наиболее популярными для определения сахаров и полиолов сорбентами в ГИХ являются диольные и амидные фазы, т.к. они не образуют с углеводами оснований Шиффа в отличие от аминофаз. В ходе данной работы показана бóльшая эффективность по отношению к углеводам и полиспиртам для сорбента на основе аминопропилсиликагеля с привитыми полиэтиленгликольными фрагментами по сравнению с амидной фазой, полученной по реакции Уги. Продемонстрирована возможность разделения в режиме ГИХ 9 аналитов (5 полиолов и 4 сахара) за 14 минут с использованием диольной фазы с эффективностью до 43000 тт/м и смеси 10 аналитов (6 спиртов и 4 углевода) за 24 минуты с применением сорбента на основе амидной фазы с эффективностью до 25000 тт/м в условиях градиентного элюирования с подвижной фазой ацетонитрил–вода и использованием испарительного детектора по светорассеянию. 
Для разделения сахаров и их заменителей натурального происхождения в режиме ИХ наиболее распространены неподвижные фазы на основе ионообменных смол, позволяющих проводить анализ при повышенных значениях рН (11-13), необходимых для депротонирования исследуемых аналитов. Однако в настоящий момент в мире разнообразие таких колонок представлено крайне узко, при этом не существует аналогов от отечественных производителей. Именно поэтому важно и актуально создание новых фаз для разделения углеводов и полиспиртов в режиме ИХ. В данном исследовании на сорбенте на основе полистирол-дивинилбензола с гиперразветвлённым слоем, полученном в лаборатории хроматографии, был изучен механизм удерживания данных соединений при концентрации подвижной фазы (гидроксид калия) от 1 до 70 мМ при термостатировании колонки при 30℃, а также температурные зависимости удерживания в диапазоне от 25℃ до 50℃ при использовании 2 мМ гидроксида калия. Осуществлено разделение 5 соединений: изомальта, раффинозы, арабинозы, ксилозы и рибозы – за 5 минут при использовании 2 мМ гидроксида калия в режиме ИХ с эффективностью до 9000 тт/м.

