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Современные пищевые продукты представляют собой сложные многокомпонентные системы, содержащие широкий спектр органических соединений как природного, так и антропогенного происхождения. К числу последних относятся ксенобиотики – полициклические ароматические углеводороды, антибиотики, пестициды, пластификаторы и другие потенциально опасные вещества, поступающие в сырьё и готовую продукцию в результате технологических процессов или воздействия окружающей среды [1]. Их присутствие, как правило, характеризуется следовыми концентрациями и сопровождается выраженными матричными эффектами, что существенно осложняет аналитическое определение. В связи с этим особую актуальность приобретает разработка чувствительных, селективных и экологически безопасных методов пробоподготовки, обеспечивающих эффективное концентрирование целевых аналитов из сложных пищевых матриц.
Одним из перспективных направлений решения данной задачи является применение жидкостно-жидкостной микроэкстракции с использованием эвтектических растворителей [2]. Особый интерес представляют системы на основе природных терпенов и их производных (например, терпеноидов), обладающие низкой токсичностью, высокой биодеградацией, что соответствует принципам «зелёной» аналитической химии. Такие растворители сочетают высокую экстракционную способность с возможностью варьирования физико-химических свойств за счёт подбора компонентов, что позволяет адаптировать их под аналиты различной полярности. 
В работе продемонстрированы два направления применения эвтектических растворителей на основе природных терпенов и терпеноидов для определения органических загрязнителей различной природы в пищевых объектах. В первом случае разработан подход к микроэкстракционному извлечению полициклических ароматических углеводородов с использованием гидрофобного эвтектического растворителя на основе камфоры и цитраля, позволяющей эффективно концентрировать неполярные экотоксиканты из сложных матриц. Второй подход ориентирован на определение активно применяемых антибактериальных препаратов – фторхинолонов, остаточные количества которых могут присутствовать в продуктах животного происхождения. Для их выделения предложен вариант жидкостно-жидкостной микроэкстракции с использованием эвтектического растворителя на основе тимола и диспергированием экстрагирующей фазы углекислым газом, образующимся in situ (effervescence-assisted). Аналитические возможности разработанных подходов показаны на примере анализа реальных пищевых объектов: для полициклических ароматических углеводородов – в образцах овощной продукции и чая, а для фторхинолонов – в молоке и креветках. Применение терпеноидных эвтектических растворителей в обоих случаях позволило достичь более высоких коэффициентов концентрирования целевых соединений, снизить пределы их обнаружения и существенно расширить диапазоны их количественного определения по сравнению с традиционно используемыми органическими растворителями.
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