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Сорт винограда и технологии производства играют роль, но ключевое значение имеют условия, в которых рос виноград. Каждый регион обладает своим неповторимым терруаром – совокупностью почвы и климата, – который напрямую влияет на химический состав вина, его вкус, аромат и другие органолептические качества, а также на проявление сортовых особенностей [1].
Минеральный состав вина позволяет определять его географическое происхождение, так как виноград наследует химические элементы почвы. Методики анализа микро- и макроэлементов успешно применяются для кластеризации образцов и получения дискриминирующих критериев [2]. Несмотря на сложность установления точной связи между составом почвы и вина, предпринятая попытка идентификации сортов вина по региону происхождения дала положительные результаты.
Катионы щелочных и щелочноземельных металлов, содержание которых в вине существенно зависит от условий конкретной местности возделывания винограда, играют важную роль при оценке химического состава вина. Нами проведена количественная оценка минерального состава вина, в первую очередь именно на содержание катионов натрия и анионов хлора, представляющих интерес в качестве «маркеров» определенного терруара.
  Анализу подвергнуты образцы красного сухого вина из Абхазии марки «Чегем» в сопоставлении с аналогичным вином из Чили марки «Каберне совиньон». В качестве маркеров подлинности происхождения вина выбраны массовые концентрации катионов натрия и хлорид-анионов. 
Массовые концентрации катионного состава, а также определение соотношения выбранных элементов определяли методом пламенной фотометрии в сочетании с аргентометрическим методом анализа хлорид-ионов. Результаты исследования сведены в таблицу.
Таблица 1. Полученные результаты
	Анализируемый объект
	Марка вина
	Найденное
количество, мг/л
	Соотношение
Na/Cl

	
Катионы натрия
	Чегем
	122 ± 2

	4,21

	
	Каберне совиньон
	38 ± 1
	0,69

	Анионы хлора
	Чегем
	29 ± 1
	4,21

	
	Каберне совиньон
	55 ± 1
	0,69


Проведённые исследования подтверждают научную гипотезу, что «вино — это продукт местности». Элементный анализ может быть полезен для определения географического происхождения вин.
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