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[bookmark: _GoBack]Кондитерская промышленность является одной из динамично развивающихся отраслей пищевого сектора. Среди широкого ассортимента мучных кондитерских изделий особое место занимают вафли — продукты, отличающиеся высокой энергетической ценностью, специфической хрустящей структурой и разнообразием начинок. Актуальность темы исследования определена тем, что ассортимент вафель также постоянно расширяется, и в связи с этим, необходимо очень тщательно следить за качеством изделий. Качество вафель напрямую зависит от используемого сырья и строгого соблюдения технологических режимов. Применение физико-химических методов исследования позволяет объективно оценить соответствие продукции государственным стандартам (ГОСТ), выявить возможные нарушения в технологии производства и своевременно обнаружить процессы порчи. Целью работы является оценка качества вафель физико-химическими методами анализа.
Задачами является анализирование вафель различных торговых марок по основным физико-химическим показателям, изучение органолептических показателей исследуемых образцов и проведение общей оценки качества вафель на основании полученных результатов.
Для исследования были взяты вафли следующих торговых марок: «Рот Фронт Коровка» с шоколадной начинкой (300 г), «Яшкино» с шоколадом (300 г), «АШАН Красная птица» со вкусом и ароматом шоколада (630 г), «Зерница» со вкусом шоколада (200 г), «Брянкофи Шоколадный» (190 г);
Анализ вафель различных торговых марок показал, что по основным физико-химическим показателям зафиксированы следующие отклонения от нормы.  Вафли торговой марки «АШАН Красная птица со вкусом и ароматом шоколада, 630 г» имеют максимальное отклонение от нормы по показателю «масса нетто» от заявленного на упаковке (1,54 %). Превышение кислотности и щелочности присутствует во всех торговых марках представленных в работе. Вафли торговой марки «Ашан» показали максимальное превышение по показателям кислотности и щелочности – в 3,45 раза и 4,46 раза соответственно. 
По массовой доле зольности и массовой доле влаги отклонений не обнаружено у всех торговых марок вафель. Согласно результатам анализа выбранных органолептических показателей, не все изучаемые марки вафель показали соответствие требованиям ГОСТ. Грубые нарушения обнаружены у вафель торговой марки «Ашан» - все выбранные для проверки показатели готовой продукции не соответствует требованиям ГОСТ.
Таким образом, исходя из общей оценки вафель различных торговых марок было установлено, что по основным характеристикам, которые чаще всего подвергаются фальсификации, наиболее лучшим стали вафли торговой марки «Яшкино», а худшими «Ашан».
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