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Дрожжи являются одними из наиболее изученных и широко используемых микроорга-
низмов в пищевой, спиртовой, фармацевтической и биоэнергетической отраслях. Особый
интерес в последние годы вызывает изучение дрожжей, выделенных из природных объек-
тов. Эти штаммы могут обладать специфическими физиолого-биохимическими свойства-
ми, такими как устойчивость к низкому pH, высокой концентрации алкоголя или углево-
дов, что делает их перспективными для использования в производстве напитков и других
биотехнологических процессах.

Одним из ключевых факторов, определяющих эффективность роста и метаболической
активности дрожжей, является состав питательной среды. Особенно важную роль играет
соотношение углерода и азота (C/N), поскольку углерод служит источником энергии и
строительным материалом для клеточных структур, а азот необходим для синтеза белков,
нуклеиновых кислот и других азотсодержащих соединений.

В связи с вышеизложенным целью нашей работы являлось исследование влияния соот-
ношений углерода/азота в питательной среде на рост дрожжевых культур. В качестве объ-
ектов исследования использовались раса производственные дрожжи расы Safdistill С-70
и два природных изолята. Культивирование проводили на средах с различным соотноше-
ние углерода и азота в орбитальном шейкере-инкубаторе при температуре 28[U+202F]∘C
и частоте вращения 200 об/мин в течение 24-48 часов. Определяли два ключевых пока-
зателя: количество жизнеспособных клеток (прямым подсчетом почкующихся клеток в
камере Горяева) и абсолютно сухую биомассу (весовым методом после высушивания проб
до постоянного веса при 105∘С). Статобработку результатов осуществляли с помощью
программы Microsoft Excel.

Результаты исследований показали, что на средах с разным соотношением азота и уг-
лерода максимальное накопление биомассы и клеток среди природных изолятов показала
раса Х4. Концентрация клеток у этих дрожжей достигала 6,0 × 109 на 1 мл, а выход био-
массы был в среднем на 30-60% больше, чем у производственных во всех исследованных
вариантах.

Таким образом, полученные в ходе работы данные подтверждают, что соотношение
C/N оказывает значительное влияние на рост дрожжей, однако степень и характер этого
влияния определяются физиологической природой конкретной расы. При этом получен-
ные нами природные изоляты, особенно Х4, демонстрируют выраженные биотехнологи-
ческие преимущества перед коммерческой расой Safdistil С-70.
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