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Проантоцианидины (ПА) представляют собой производные флаван-3-олов с различной
степенью полимеризации [6]. В растительной клетке они локализуются преимущественно
в вакуолях и значительно реже - в клеточной стенке [2]. Научный интерес к ПА обусловлен
их высокой биологической активностью и возможностью применения для профилактики
и лечения различных заболеваний [3].

Ранее было показано, что растения чая обладают специализированным обменом, на-
правленным на биосинтез флаванов, в том числе и ПА. И эта особенность сохраняется
при их культивировании в условиях in vitro [1]. Известно, что культуры клеток и тканей
растений обладают свойством тотипотентности, выращиваются в строго контролируемых
условиях и могут служить продуцентами различных биологически активных веществ [4].

Целью исследования являлось изучение накопления проантоцианидинов в клеточных
стенках гетеротрофной и фотомиксотрофной каллусных культур чайного растения.

Каллусные культуры Camellia sinensis L. выращивали в темноте или при 16-часо-
вом фотопериоде на модифицированной питательной среде Хеллера, содержащей глю-
козу (2,5%) и 2,4-Д (5 мг/л). Длительность пассажа составляла 7 недель. Содержание ПА
определяли во фракции клеточных стенок стандартным методом [5].

Установили, что по мере роста культур уровень и характер накопления ПА в клеточ-
ных стенках изменялся. В гетеротрофном каллусе их содержание значительно снижалось
(почти в 2 раза) к середине пассажа, а к концу - вновь возрастало. В фотомиксотроф-
ной культуре, для которой характерно высокое содержание ПА в клеточных стенках (в
1,5-2 раза выше, чем в гетеротрофной), существенных изменений не отмечалось. Лишь
к концу пассажа их количество снижалось в 1,5 раза. Следовательно, уровень накопле-
ния ПА в клеточных стенках каллусных культур чайного растения зависит от условий их
культивирования (темнота, свет) и стадии их роста.
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